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KUChe = Ein Angebot von SEMO Plus

Dieses Angebot von SEMO Plus macht die Planung und den Einkauf fiir das
Restaurant S-Kultur im Kompetenzzentrum Arbeit und bereitet taglich zwei
verschiedene Menus zu. Dabei soll eine saisonale und gesunde Kiiche ange-
boten werden. Die Arbeiten in der Kiiche sind vielseitig und eng verknipft mit
dem Service.

Die Kiche verfligt Giber 156 SEMO-Arbeitsplatze an der Lorraine-
strasse 52 in Bern.

An drei Tagen pro Woche arbeiten die Teilnehmenden in der Kiiche,
an eineinhalb Tagen schliessen sie schulische Licken und lernen Be-
werbungstechniken. Es besteht zudem die Mdglichkeit, einen halben,
ganzen oder mehr Tage in einem externen Betrieb zu arbeiten.

Arbeitsplatz
Der Arbeitsplatz befindet sich hauptséachlich in der Kiiche und im
Restaurant an der Lorrainestrasse 52.

Tatigkeiten

e Fleisch-, vegetarische und vegane Gerichte herstellen

Salate, Suppen und Desserts zubereiten

Teller fur die Gaste im Restaurant anrichten
Reinigungsarbeiten und Vorbereitungen flr den nachsten Tag

Produkte

Die Kiche legt Wert auf frische Produkte und stellt moglichst viel
selbst her wie zum Beispiel:

e Mahlzeiten

e Chutneys

Verschiedene Senfe

e Konfitlren

Kundschaft
e (Géste des Restaurants an der Lorrainestrasse 52
e (Gaste an Caterings

Kontakt
Administration SEMO Bern
admin.semo@bern.ch, Telefon 031 321 78 80

Anbieterin
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